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1 Gangen 19

EERSTE GANG

TWEEDE GANG

TUNA TARTARE
Wonton Crisps, Truffel Ponzu,
Komkommer, Sesam

COURGETTE
Carpaccio, Olijfolie, Oude Kaas

POMPOEN VELOUTE
Geserveerd met een Foccaccia
met Artisjok Creme

BEEF TATAKI
Dungesneden Ossenhaas, Jalapeno Ponzu,
Krokante Ui
DERDE GANG VIERDE GANG
ZEEBAARS

Truffelrisotto, Basilicumolie,
Groene Asperge

TRUFFEL RISOTTO
Geserveerd met Paddenstoel,
Rucola en Parmezaan

OSSENHAAS
Kalfsjus, Paddenstoel,
Uiencompote, Rode Kool

CHOCOLADE CHEESECAKE
Rood Fruit Coulis, Lemon Curd,
Mascarpone

KAAS
Variatie van Drie Kazen
Geselecteerd door de Chef

KIDS 15

Pomodori Soep en Brood
met Kruidenboter
Stukje Biefstuk of Witvis
met Groenten

Chocolade Cheesecake

BESTELLEN KAN VIA WWW.BRASSERIECOPPER.NL/KERST
OP KERSTAVOND, EERSTE, TWEEDE EN DERDE KERSTDAG




Al HHome

pak extra uit!

4 tot 6 personen € 55

CARPACCIO BON BON
Rucola, Truffelmayonaise, Parmezaanse Kaas,
Pijnboompitten

STEAK TARTAAR
Klassieke Wijze, Truffelmayonaise, Crostini

BEEF TATAKI
Dungesneden Ossenhaas,
licht gegaard, Jalapeno Ponzu,
Krokante Ui

4 tot 6 personen € 65

TUNA TATAKI
Ponzu, Krokante Knoflook, Sesam,
Lente-Ui

GEROOKTE ZALM
Kappertje, Rode-Ui, Crostini

TONIJN TARTAAR
Wonton Crisps, Truffel Ponzu,
Komkommer, Sesam

OESTER
Klassieke en Oosterse Vinaigrette
Half Dozijn € 15

BRUSCHETTA € 1.5 p.p.
met Knoflook en Tomaat

POMPOEN VELOUTE € 5 p.p.
Geserveerd met een Foccaccia
met Artisjok Créme

PANNETJE GAMBA 12 st. € 15
Knoflookolie, Chilipeper, Crostini

TRUFFELRISOTTO € 7.5 p.p.
Paddenstoel, Rucola en Parmezaan

KAASPLANK € 12.5
Variatie van Vijf Kazen
Vijgenbrood, Appelstroop
Geselecteerd door de Chef

Heeft u vragen of opzoek naar

een alternatief? Neem dan graag contact op

via erik@brasseriecoppernl

ALLE GERECHTEN WORDEN KOUD GELEVERD MET UITGEBREIDE
BESCHRIJVING EN DIENEN THUIS OPGEWARMD TE WORDEN
BESTELLEN KAN VIA WWW.BRASSERIECOPPER.NL/KERST
OP KERSTAVOND, EERSTE, TWEEDE EN DERDE KERSTDAG



