KUCHEN

Zwischen 10.00 - 22.00

Konditorei Angebot
Kaffee oder Tee mit Gebdck € 5,5
Sonderkaffee/-tee ist moglich, wir berechnen die
Differenz als Aufpreis

COPPER KASEKUCHEN 4.5
COPPER ERDBEERE 4.5
COPPER ZITRONEN-BAISER 4.5
APFELTORTE 4
SAHNE+0.5

FRUHSTUCK

Zwischen 10.00 - 15.00

BRUNCH COCKTAIL

Zwischen 10.00 - 15.00

MIMOSA 6
Prosecco & frischer Orangensaft
BLOODY MARY 8

KetelOne Vodka, Tomatensaft, Tubasco

Stutty Mary +2.5

MEDITERRANEAN 9.5
Gin Mare, Orange, Basilikum, Tonica

MITTAGESSEN

Zwischen 10.00 - 16.30

AMERIKANISCHE PFANNKUCHEN 9
Rote Friichte, Coulis & Puderzucker

ARME RITTER 6.5
Rote Friichte, Coulis & Zimtzucker

AVOCADO SMASH 9.5
Focaccia, zwei pochierte Eier, Speck, Tomate

EIER ROYALE 9

Brioche-Brétchen, zwei pochierte Eier, Sauce
Hollandaise

Wiihlen Sie Ihr Topping: Lachs, Serrano oder Spinat
BAGEL VLT 8.5
Artischockencreme, Avocado, Zucchini, Paprika,
Kopfsalat, Tomate

CROQUE MADAME 8
Gouda-Kdse, Schinken, Béchamel und Spiegelei
CROQUE MONSIEUR 7
Gouda-Kdise, Gebackener Schinken, Béechamel
OMELETTE ODER STRAMMER MAX 6.8

Naturel, zwei Sandwiches, drei Eier

Zusiitzliche Optionen:
Kise, Tomate, Pilz +0,5
Rindfleisch, Speck, Spinat +1

SAFT | SMOOTHIE

Zwischen 10.00 - 22.00

TROPISCHER TRAUM 4.5
Ananas, Mango, Kokosnuss
ROTER SONNENUNTERGANG 4.5

Erdbeere, Banane
FRISCHER ORANGENSAFT Klein/ Grofs 3.5/45

Brot nach Wahl Weifs, Braun-oder Glutenfreies

CARPACCIO 11.5
Triiffel-Mayonnaise, Rucola-Salat, Parmesan,
Pinienkerne

CLUB VEGA 11
Artischockencreme, Ziegenkise, Kopfsalat, Tomate,
Avocado, Chips

STEAK SANDWICH 12
Focaccia, karamellisierte Zwiebel, gerdstete Paprika,
cremiges Chimichurri

HOLLANDISCHER MITTAGSTUND (Optional
Vega) 11
Zwei Scheiben Brot, Spiegelei, Schinken und Kiise,
Fleischkrokette, Pomodori-Suppe

HOLLANDISCHER MITTAGSTUND FISCH 14
Drei Scheiben Brot, Réiucherlachs, gerducherte Makrele,
Krabbenkrokette

CLUB-HUHNCHEN 11
Speck, Little Gem, Tomate, Gurke, Chips
KLASSISCHER LACHS-BAGEL 12
Rducherlachs, Frischkdse, Gurke, rote Zwiebel

BAO BUN (2 Stiick) 11

Tempura-Garnelen, Gurke, Karotte, Friihlingszwiebel,
Sriracha-Mayo

FOCACCIA GERAUCHERTE MAKRELE 11
Avocado, Zitronenmayonnaise, Senfsalat
KROKETTEN (Optional Vega) 8.5
Zwei Steaks mit Senf.

Pommes Frites statt Brot +1,5

SALAT

Zwischen 12.00 - 22.00

Alle Salate werden mit Brot serviert

FRISCHES TUHNFISCH 14
Little Gem, Griiner Apfel, Gurke, Vinaigrefte
BURRATA 14
Kopfsalat, Tomate, Avocado, Gurke
BAUERNHANCHEN (Optional Vega) 13

Ziegenkise, Little Gem, Griiner Apfel, Gurke

Wir verwenden nur frische Produkte. Einige Produkte kinnen saisonal sein und sind daher nicht verfiigbar.



SUPPEN

Zwischen 12.00 - 22.00

Serviert mit Brot und Artischocken-Dip

POMODORI 6
Gebratene Tomaten aus dem Josper
GELBER PAPRIKA 7

Garam Masala und Kokosnussmilch

PLATTE

Zwischen 12.00 - 22.00

AUSTERN

Zwischen 12.00 - 22.00

Die Teller werden mit Pommes frites und Mayonnaise

HANCHENSATE 200gr 15.5
Erdnuss-Sauce, Maniok, Gurke

COPPER BURGER 200gr 17.5
Butter Salat, Tomate, Kise, Gurke, Speck

SEEZUNGE (2 Stk.) 17.5

In Butter gebraten

BISS | VORSPEISE

Zwischen 12.00 - 22.00

NACHO’S 8.5
Aus dem Ofen mit Kdise und Jalaperios,

Guacamole und Salsa

THUNFISCH-LOLLIPOP (3, 6, 9 Stiick) 8/15/20

Wasabi-Mayonnaise, Sesam, Ponzu

SNACKPLATEAU (12/24 Stk.) 12/21
Bitterballen (Vega-Option), Kisestangen, Knusprige
Hdhnchenstiicke, Ebi Tempura

Snacks konnen auch separat bestellt werden (6 Stk.)

SPANISCHE OLIVEN 4.5
CIABATTA 5.5
Gesalzene Butter & Artischocken-Dip

BRUSCHETTA (4 Stk.) 6.5
Tomaten und Knoblauch (4 Stiick)

FISCHPLATEAU 12.5

Réucherlachs, Thunfisch-Lollipop, Tempura-Garnelen,
gerducherte Makrele und Toast

FLAMMKUCHEN KLASSISCH 9.5
Speck, Créme Fraiche, rote Zwiebel
FLAMMKUCHEN VEGA 10

Zucchini, Paprika, rote Zwiebel, Ziegenkdise
FRISCHER THUNFISCH-FLAMMKUCHEN 11
Wasabi-Mayonnaise, Sesam, Frithlingszwiebeln

Austern Uhr
Jeden Taug vom 16.00 bis 17.00
Austern 1.5 Pro Stiick

SAISONALE AUSTERN
3/ 6/12 Stk. 9/ 16/ 25

Serviert mit einer klassischen und orientalischen
Vinaigrette

Copper Menii
Sonntag - Donnerstag Drei-Génge-Menii nach
Wahl € 32
Eventueller Mehrpreis beim Gericht erwdhnt

VORSPEISEN

Zwischen 17.00 - 22.00

FLEISCH
STEAK TARTAR 12
Triiffel-Mayonnaise, Wachtelei, Toast
Auster dabei? +2.5

BAO BUN (2 Stk.) 11
Tempura-Garnelen, Gurke, Karotte, Friihlingszwiebel
CARPACCIO 11
Triiffel-Mayonnaise, Rucola-Salat, Parmesan,
Pinienkerne
RINDFLEISCH TATAKI 12
Knuspriger Knoblauch, Triiffel-Ponzu, Sesam,
Friihlingszwiebel

FISCH
KRABBEN IN KNOBLAUCHOL 12
Tomate, Toast
THUNFISCH TARTAR 12
Avocado, Wonton-Chips, Jalapeiio-Ponzu
COQUILLES (3 Stk.) +2 14

Noilly Prat & Speckkriimel

VEGA(N)
BURRATA 12
Tomate, Avocado
JOSPER SPITZKOHL 10
Miso-Butter, Paprika, cremig-wiirzige Sauce
COURGETTE 11

Carpaccio, Alter Kdise

Wir verwenden nur frische Produkte. Einige Produkte kinnen saisonal sein und sind daher nicht verfiigbar.



HAUPTSPEISEN

Zwischen 17.00 - 22.00

Wir bereiten unsere Hauptgerichte auf dem Josper zu
einen spanischen Holzkohlegrill

FLEISCH
TOURNEDOS 200gr +2 25.5
Huricot Verts und Tomate, Sauce nach Wahl
COPPER HOUSE STEAK 200gr 23

Zitronen-Basilikum-Risotto, griiner Spargel

Sauce Threr Wahl

SURF & TURF 200gr +2 24.5
Bavette mit Garnelen, Zucchini und gebratenen Paprika,
Sauce Threr Wahl

Saucen
Triiffelsauce, Pfeffersauce,
Cremiges Chimichurri

FISH
SEEBARSCH 22
Zitronen-Basilikum-Risotto, griiner Spargel,
Beurre Blanc aus Zitrusfitichten

THUNFISCH 21
Nudeln, Pilz, Paprika, Zuckerschoten
SEEZUNGE (3 Stk.) 23
Serviert mit Babykartoffeln

VEGA(N)
RISOTTO 18.5
Burrata, Tomate, Parmesan, Rucola-Salat
SHAKSHUKA 15

Topf mit Tomatensauce, Gemiise und einem
Geschmortes Ei. Serviert mit Brot

KIDS
Kinder bis zu 12 Jahren

SATE, BITTERBALLEN, CHICKEN NUGGETS 10
Pommes mit Mayonnaise und Apfelmus
Erdbeereis mit Schlagsahne als Nachspeise

BEILAGE

Zwischen 17.00 - 22.00

POMMES FRITES 35
Mayonnaise
TRUFFLE POMMES FRITES 4.5

Triiffelmayonnaise und Parmesan
Option: Siifkartoffel-Pommes +1

BUTTERBLATTSALAT 4.5
Vinaigrette

PELLKARTOFFELN 4.5
Gebraten in Knoblauchbutter

GRUNE BOHNEN TEMPURA 6
Triiffel-Mayonnaise

NACHSPEISE

Zwischen 14.00 - 22.00

SIRUP-WAFFEL-EISBECHER 7.5
Sirupwaffel Eis, Chips, Karamell, Schlagsahne
COPPER-KASEKUCHEN 7.5
Roter Fruchtcoulis, Joghurt-Waldfiuchteis
LIMONCELLO 8.5
Lemon Curd, Mascarpone, Zitronenbiskuit

PANNA COTTA 7.5
Mango & Kokosnuss

ERDBEER-ROMANOFF 8.5
Mascarpone, Meringue

KASETELLER +2 12.5

Fiinf ausgewdhlte Kisesorten vom Chefkoch mit
Feigenbrot und Apfel-Sirup

FLUSSIGE NACHSPEISE

Zwischen 12.00 - 23.00

SGROPPINO 8.5
KetelOne Wodka, Zitronensorbet, Prosecco

ESPRESSO MARTINI 8.5
Kahlua, Absolut, Bailey s, Espresso

HEISSER APFELKUCHEN 7.5
Licor 43, Apfelsaft, Zimt, Sahne

BAILEYS KAFFEE 7.5
Baileys

IRISH KAFFEE 7.5
Jameson, Rietsuiker

FRANZOSISCHER KAFFEE 7.5
Grand Marnier

ITALIENISCHER KAFFEE 7.5
Disaronno oder Frangelico

SPANISCHER KAFFEE 7.5

Licor 43 oder Tia Maria

HIGH WINE

Zwischen 12.00 - 18.00

Glas Cava
Glas Wein Ihrer Wahl (Weif3, Rot, Rose)

Bonbon aus Carpaccio
Tempura Gamba
Bruschetta
Thunfisch-Lollipop
Steak Tartar
Brot mit Dips
Suppe vom Kiichenchef
Spanische Oliven
Drei Kdsesorten

High Wine kann ab 2 Personen reserviert
werden,
€ 29,95 pro Person

Wir verwenden nur frische Produkte. Einige Produkte kinnen saisonal sein und sind daher nicht verfiigbar.




